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Абиотические факторы среды оказывают как стимулирующее, так и ингибирующее
влияние на компоненты системы “патоген - растение-хозяин”. Нами изучено влияния абио-
тических экологических факторов на грибы-возбудители болезней моркови столовой при
хранении, изолированные на территории Республики Беларусь. Для решения поставлен-
ной задачи использовали общепринятые в фитопатологии методики [1, 2, 3].

Одним из основных абиотических факторов, определяющим развитие грибов, является
температура. В наших исследованиях изоляты грибов Sclerotinia sclerotiorum, Alternaria
radicina, Botrytis cinerea, Phoma rostrupii развивались в широких температурных диапа-
зонах. Температурный оптимум находился в пределах 23-25∘C. Как повышение, так и
понижение температуры замедляли рост мицелия. Однако для возбудителя черной гнили
- гриба A. radicina - отмечали активное формирование мицелия при повышении темпе-
ратуры до 30∘C. При температуре выше 35∘C рост грибов не наблюдали. Температурный
минимум для роста мицелия изучаемых микромицетов составил 3∘C.

Относительная влажность воздуха также является не менее важным фактором разви-
тия микроорганизмов. Установлено, что оптимальная влажность воздуха для роста ми-
целия изучаемых изолятов варьировала от 85 до 93%. При влажности воздуха близкой к
100% интенсивность роста мицелия резко снижалась.

Отмечено, что изоляты грибов S. sclerotiorum, A. radicina, Ph. rostrupii и B. cinerea
развивались при довольно большей амплитуде кислотности среды. Так, у изолятов грибов
S. sclerotiorum и B. cinerea активный рост и развитие мицелия наблюдали при pH от 5 до
9. Оптимум для гриба A. radicina находился в пределах рН 6-7, для гриба Ph. rostrupii -
6-8.

Оценка влияния абиотических факторов (температуры, влажности, рН) на рост возбу-
дителей гнилей моркови столовой при хранении свидетельствует о широкой экологической
пластичности данной группы грибов. Возбудители гнилей способны развиваться в доста-
точно широком диапазоне варьирования абиотических факторов среды - температуры -
23-30∘C, относительной влажности воздуха - 85-93%, рН - 5-9.
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